HOVORME O JEDLE

I. Denna téma: Chlieb, pecivo, obilniny, cestoviny

13.10.2014



Aktivity k teme: Chlieb, pecivo,

obilniny, cestoviny

* |. Dary Zeme — vystavka obilnin, cestovin,
ryze

* 2. Prezentacia

e 3. Zarobenie cesta pre pecenie chleba v
pekarnicke

* 4. Zarobenie cesta na tvarovanie vlastnych
pekarenskych vyrobkov

e 5.Dramatizacia: Ako sa rodi chlieb

* 6. Tvarovanie vlastnych pekarenskych
vyrobkov z vykysnuteho cesta

e 7. Chutnanie vlastného chlebika



| .Dary Zeme

e Motivacna aktivita:
Vytvorenie si vystavky z obilnin, cestovin a
ryze

e Pocet ziakov: 21 -1 rocnik




2. Prezentacia

e Prezentacia na temu:Ako sa rodi chlieb

e Pocet ziakov: 21 -1 rocnik




3. Zarobenie cesta pre pecenie
chleba v pekarnicke

Pocet ziakov: 2| -1 rocénik




4. Zarobenie cesta na tvarovanie
vlastnych pekarenskych vyrobkov

e Pocet ziakov: 21 -1 rocnik




5. Dramatizacia: Ako sa rodi chlieb

Pocet ziakov: 21 -1 rocénik







6. Tvarovanie vlastnych pekarenskych
vyrobkov z vykysnuteho cesta

Pocet ziakov: 21 -1 rocénik




7/.Chutnanie viastneho chlebika

Pocet ziakov: 21 -1 rocénik







Zaverecne informacie k sutaznemu

prispevku

* Tema: Chlieb, pecivo, obilniny, cestoviny

o Skola: SZS Dneperska | Kosice

* Adresa : Dneperska |, 04012 Kosice

» Kontaktna osoba: Mgr. Monika Pachingerova

* Kontakt : 0915896484

* Monika.Pachingerova@gmail.com

o Sutazny prispevok pripravila : Mgr. Ingrid
Urbanova a ziaci |. B triedy (21 ziakov)

* Celkovy pocet ziakov ktori zapojili do dennej
temy: 2|



